IRIO

REETAURAMNT MEDITERRAMNE | BAR

Herzlich Willkommen im Restaurant Trio

Geniessen Sie eine kulinarische Reise durch die mediterrane Kiiche, die wir im Restaurant
Trio mit Leidenschaft und Hingabe zelebrieren.

Unsere Speisekarte vereint frische Zutaten, aromatische Krauter und erlesene Gewlirze.
Ob feine Meeresfriichte, saftige Fleischspezialitdten oder kreative vegetarische
Kompositionen - bei uns ist fiir jeden Geschmack etwas dabei.

Im Restaurant Trio stehen Qualitat, Frische und Genuss an erster Stelle.
Jedes Gericht wird mit Liebe zum Detail zubereitet, um Ihnen ein rundum stimmiges und
genussvolles Erlebnis zu bieten.

Ihr Wohl liegt uns am Herzen:
Sollten Sie an Allergien oder Unvertraglichkeiten leiden, wenden Sie sich bitte
vertrauensvoll an unser Servicepersonal.
Wir sind stets bemiiht, Ihren Aufenthalt bei uns so angenehm wie moglich zu gestalten.

Fiffwrnf frio

Herkunft
Rindfleisch SCHWEIZ /| ARGENTINIEN
Rindstartar SCHWEIZ
Schweinefleisch SCHWEIZ
Poulet SCHWEIZ /| UNGARN
Lamm NEUSEELAND
Lachs NORWEGEN
Crevetten VIETNAM

Brot SCHWEIZ
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VORSPEISEN
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BRUSCHETTA 8.50 FORMAGGIO DI CAPRA 15.50
gerostetes Brot mit Tomatenwiirfel, Fein gratinierter Ziegenkdse mit
Zwiebeln, Knoblauch, Basilikum und knusprigen Mandeln und Honig,
Grana Padano serviert auf diinn geschnittenem
Rote-Bete-Carpaccio
MEDITTERANER FETAKASE 12.50
. . . TARTAR DI MANZO kl. 24.00
lUberbackener Fetakdse mit Rucola,
Cherrytomaten und Oliven Rindstartar mit Kapern und gr. 28.00
roten Zwiebeln
BURRATA 14.50
o ) B ) CARPACCIO DI MANZO kl. 23.00
Italienischer Frischkdse mit _ ' '
Cherrytomaten, Rucola und Basilikum Rindscarpaccio mit Rucola, gr. 26.00
Grana Padano, Pinienkernen
und Olivenol
HAUSGEMACHTER 10.50
TZATZIKI
mit Brot
¢ ;‘\0/‘—’ D)
SUPPEN
9 t/o\} 0
TOMATENCREMESUPPE 9.50 TAGESSUPPE 10.00
) N .
SALATE
G ‘/O\_’ 0
BLATTSALAT 9.00 CHEF SALAT 15.50
Saisonale Salate aus der Region Gemischter Blattsalat mit Rucola,
Tomaten, Pinienkerne und Fetakase
GEMISCHTER SALAT 11.50
) B CAESAR SALAT 15.50
Saisonale Salate und Gemiise
aus der Region Gemischter Blattsalat mit Cherrytomaten,
Croutons, frisch gehobeltem
. Grana Padano und hausgemachtem
NUSSLISALAT 14.50 Parmesandressing
Nusslisalat mit Ei, Speck und CroGtons
CAPRESE DI BUFALA 16.50

Biiffel Mozzarella mit Tomaten, Olivenol,
frischem Basilikum und Balsamico

Erganzen Sie Thren Salat mit einer Auswahl an

gegrillten Pouletbruststreifen 9.50
gegrillten Blacktiger Crevetten 15.00
gegrillten Rindsfiletstreifen 20.00
gegrilltem Lachsfilet 15.00
Thunfisch 8.50
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RISOTTO
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RISOTTO ALLE VERDURE 21.50 RISOTTO AL TARTUFO 29.50

cremiger Risotto mit frischem

cremiger Risotto mit Rindsstreifen,

Gemiise Grana Padano und Steinpilzen
in Triiffelcreme

RISOTTO SCAMPI E 26.50

ZUCCHINE

cremiger Risotto mit Crevetten und
Zucchini

[
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PASTA

TAGLIATELLE 21.50

VEGETARIANE

mit einem gebratenem Gemiise-Mix,
in Tomaten-Cremesauce, Rucola
und Grana Padano

PENNE ALL ‘ARRABBIATA 21.50

pikante Sauce aus Tomaten,
Knoblauch, Chilli und Olivendl

PENNE CREMOSO 24.50

BURRATA

frische Burrata in Krauter-
Tomatenrahmsauce und
Grana Padano (leicht pikant)
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LINGUINE DE LA CASA 25.50

Linguine mit gebratenen
Pouletbruststreifen, Champignons
in Tomaten-Cremesauce und
Grana Padano

TAGLIATELLE AL SALMONE 26.50

gebratener Lachs, Zwiebeln, Knoblauch,
Cherrytomaten in Weisswein-Rahmsauce

LINGUINE AL FILETTO 28.50

Linguine mit Rindsfiletstreifen,
Steinpilzen in Triffelcremesauce

Kleine Portion: -2,00 CHF / Grosse Portion: +3,00 CHF.
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POULETBRUST VOM GRILL 27.50 MEDITERRANES 31.50

mit mediterranem Risotto HACKSTEAK

HAUSTELLER 31.50

Pouletfleisch und Pljeskavica
(Kalbs-/Rindsfleisch) mit frisch gebratenen
Champignons, dazu Bratkartoffeln

mit Speck und Zwiebeln und Sauce
Hollandaise tiberzogen

CORDON BLEU 32.50

Schweins-Cordonbleu gefiillt mit
Schinken und Kéase, dazu Pommes
Frites und Zitrone

Hacksteak gefiillt mit Fetakédse, dazu
Pommes Frites und Tzatziki

SCHNITZEL “WIENER ART” 27.50

Paniertes Schweinsschnitzel mit
Zitrone und Pommes Frites
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BURGER
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CHEESEBURGER 26.50 CRISPY CHICKEN BURGER 25.50
Burger Patty, Cheddarkése, Salat, mit Salat, Tomaten, Burgersauce und
Tomaten, gerdstete Zwiebeln, Pommes Frites

Burgersauce und Pommes Frites
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STEAK VOM LAVASTEINGRILL
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150 gr 200 gr 300 gr

RINDSFILET 39.00 49.00 69.00
RINDS-ENTRECOTE 39.00 55.00
RIB-EYE-STEAK 39.00 55.00
GRILLPLATTE AB 2 PERSONEN 54.50 p.P

Rinds-Entrecote, Rib-Eye-Steak, Rindsfilet (300 Gramm Fleisch p.P)

Alle Steaks werden auf Wunsch mit einer der folgenden Saucen serviert:
Krduterbutter, Sauce Hollandaise, Knoblauchschnittélsauce oder Pfefferrahmsauce.
Teilen Sie einfach dem Servicepersonal Ihren Wunsch mit.

Fiir jede zusdtzliche Sauce wird ein Aufpreis von 3,00 CHF berechnet.
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STEAK BEILAGEN EXKLUSIV NACH WAHL
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POMMES FRITES 6.50 BLATTSPINAT 6.50
TAGLIATELLE MIT 8.50 RISOTTO 7.50
TRUFFELCREME

BRATKARTOFFELN MIT 7.50

PFANNENGEMUSE 7.50 SPECK UND ZWIEBELN



;‘-\/’—)

FISCH
b R d
GEGRILLTES LACHSFILET 39.00 GEGRILLTE BLACK TIGER 42.50
an cremiger Krauter-Weisswein-Sauce CREVETTEN MIT SCHALE

mit Krauter, Olivenél und Zitrone

inkl. einer Beilage nach Wahl

0
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FISCH BEILAGEN

(_%)ﬁ
POMMES FRITES
PFANNENGEMUSE
RISOTTO
SPINAT

TAGLIATELLE MIT RAHMSAUCE

0

c — NV D)
FUR DEN KLEINEN GAST
G ‘/O\_, p)
PIPI LANGSTRUMPF 12.00 MAX & MORITZ 12.00
Penne mit Tomatensauce Chicken Nuggets mit Pommes Frites
c ;"\o/.—’ D)
BEILAGEN
G '/o\_‘ p)
BROT 2.50 POMMES FRITES 6.50
KRAUTERBUTTER 2.50 TAGLIATELLE MIT 6.50
RAHMSAUCE
SAUCE HOLLANDAISE 4.50
BRATKARTOFFELN MIT 7.50
TZATZIKI 4.50 SPECK UND ZWIEBELN
PFEFFERRAHMSAUCE 5.50 PFANNENGEMUSE 7.50
BLATTSPINAT 6.50 CREMIGER RISOTTO 7.50
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DESSERT
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SOUFFLE AU CHOCOLAT

(Wartezeit ca. 15 Min)
Warmer Schokoladenkuchen mit
flissigem Kern auf Himbersauce,
serviert mit einer Kugel Vanilleglace

12.50

TIRAMISU

Der Klassiker aus Italien

9.50

WEISSES SCHOKO-
PARFAIT

Hausgemacht mit Pistazien auf
Himbeerspiegel

11.00

GLACE (pro Kugel)

Fragen Sie nach unserem aktuellen
Angebot

3.50

DESSERT A LA TRIO AB 2 14.50
PERSONEN p.P

Dessertvariation nach Art des Hauses
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GEMISCHTES EIS MIT RAHM

3 Kugeln Glace (Schokolade, Vanille,
Erdbeere) mit Rahm

COUPE DANEMARK

Vanilleglace mit Schokoladensauce
und Rahm

EISZWERG FUR DEN
KLEINEN GAST

Schokoladen- und Vanilleglace mit
Waffel und Rahm

COFFEE TIME

Espresso und eine Kugel Vanilleglace

10.50

10.50

7.00

7.50
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SOFTGETRANKE
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MINERAL ARKINA 35 CL 4.50
Ohne Gas - Flasche 50 CL 6.00
MINERAL RHAZUNSER 35 CL 4.50
Mit Gas - Flasche 50 CL 6.00
COLA 33 CL 5.00
FANTA 33 CL 5.00
SPRITE 33 CL 5.00
RIVELLA ROT / RIVELLA BLAU 33 CL 5.00
ICE TEA PEACH / LEMON 33 CL 5.00
APFELSCHORLE 33 CL 5.00
ALPINESSE TONIC HARASS 20 CL 5.00
ALPINESSE GINGER ALE HARASS 20 CL 5.00
SCHWEPPES BITTER LEMON 20 CL 5.00
ORANGENSAFT 20 CL 5.00
APFELSAFT 20 CL 5.00
HAHNENWASSER 30 CL 1.50

. S A .

HEISSGETRANKE
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KAFFEE CREME 5.00
KAFFEE ENTKOFFEINIERT 5.00
ESPRESSO 4.50
ESPRESSO DOPPELT 6.00
CAPPUCCINO 6.00
LATTE MACCHIATO 6.50
TEE 4.50

HEISSE SCHOKOLADE 5.00
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APERITIFS
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APEROL SPRITZ 2 DL 11.50
HUGO 2 DL 11.50
HUGO ALKOHOLFREI 2DL 9.50
LILLET BERRY 2 DL 11.50
GESPRITZER WEISSWEIN SUSS ODER SAUER 2DL  9.00
WILDBERRY DREAMS ALKOHOLFREI 2DL 9.50
GIN WILDBERRY 2 DL 15.50
MARTINI BIANCO, ROSSO 15.5% 4CL 9.00
SHERRY TIO PEPE 16.5% 4CL 9.00
RAMAZOTTI 30% 4CL 9.00
CAMPARI 23% 4CL 9.00
LIMONCELLO 30% 4CL 8.00
APENZELLER 29% 2CL 9.00
. v .

LONGDRINKS

G — 5
JACK DANIELS COLA 40% 4CL 15.50
BACARDI COLA 35.5% 4CL 15.00
ABSOLUT WODKA TONIC/LEMON/ORANGE 40% 4 CL 16.00
GIN BOMBAY SAPPHIRE TONIC 40% 4CL 16.00

. v .

BIER

G — 5
FELDSCHLOSSCHEN ORIGINAL 3 DL 5.00
OFFEN 5DL 7.50
SCHNEIDER WEISSE WEIZEN 50 CL 8.50
FELDSCHLOSSCHEN BRAUFRISCH 30 CL 5.50
PANASCHE 30 CL 5.00
50 CL 7.00

FELDSCHLOSSCHEN ALKOHOLFREI 30 CL 5.50
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GRAPPA
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POLI 24 CARATI 40% 2CL 12.00
GRAPPA DI SASSICAIA 40% 2 CL 14.00
GRAPPA NEBBIOLO DI BAROLO - TRES SOLI TRE 45% 2CL 17.00
GRAPPA DEL FONDATORE - PAOLO BERTA BERTA 45% 2 CL 22.00
GRAPPA DI ORNELLAIA 42 % 2 CL 13.00
GRAPPA RISERCA VECCHIA BARRIQUE 40% 2 CL 16.00
. V. !
COGNAC
G e >
COGNAC MARTEL 40% 2CL 9.50
4 CL 14.50
REMY MARTIN 40% 2CL 9.50
4 CL 14.50
HENNESSY FINE DE COGNAC 40% 2CL 11.50
4 CL 16.50
. V. !
WHISKY
c o >
BALLANTINES 40% 4CL 13.50
RED LABEL 40% 4CL 13.50
CHIVAS REGAL 40% 4CL 13.50
JACK DANIELS 40% 4CL 13.50
. v :
SPIRITUOSE, BITTERS & LIKORE
¢ — >
WODKA ABSOLUT 40% 2 CL 10.00
TEQUILA 40% 2CL 9.00
MOLINARI SAMBUCA EXTRA / CAFE 40% 2CL 9.00
OUZO NR. 12 40% 2CL 9.00
BAILEYS AUF EIS 17% 4CL 12.00
MONTENEGRO AUF EIS 23% 4CL 12.00

Alle Preise sind in Schweizer Franken angegeben und verstehen sich inkl. 8.1% Mehrwertsteuer

und Service



